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萬能科技大學餐飲衛生督導結果-第十五週 

日期：112 年 12 月 18 日至 112 年 12 月 22 日 

 

一、抽查項次 

  1.項次 3：作業場所不得發現蟑螂、老鼠、蒼蠅等病媒或其蹤跡；作業場

所不得飼養禽畜、寵物。 

 

  2.項次 15：乾料、包材應分類分區存放於棧板或貨架上(離牆離地)。分裝

之原材料在塑膠袋或容器標示品名、有效日期或其他可確認先進先出的日期標

示等資訊。倉儲場所須溫溼度管控，並備有相關紀錄。 

 

二、結果 

  1.項次 3：抽檢餐廳作業場所，具確實執行病媒防治相關措施，現場無飼

養禽畜及寵物，並沒有發現蟑螂、老鼠、蒼蠅等病媒及其蹤跡。 

 

  2.項次 15：抽查各店家原物料存放場所管理良好，落實分類分區等管理；

而存放多天的原物料，應標示日期，以先進先出原則，超過保存時間就應報廢

處理。(圖一) 

   

 

 

三、九家餐廳食材登錄情形 
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四、查視記錄 

(圖一) 

  

  

 

餐飲督導人員：張愛蘭       衛保組長：謝美珍 

 

 

 

 

 

 

 


