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萬能科技大學餐飲衛生督導結果-第一週 

日期：111年 2月 21日至 111年 2月 25日 

 

一、抽查項次 

  1.項次 2：作業場所之地面，牆壁，天花板，支柱，屋頂，燈飾，紗門等

應保持清潔，避免積水或濕滑。 

 

  2.項次 12：清潔用具（如：掃帚，拖把等）應有專用場所放置。清潔

劑，消毒劑及有毒化學物質，應符合相關主管機關之規定，並明確標示，存

放於固定場所，且應指定專人負責保管及記錄其用量。食品作業場所內，除

維護衛生所必須使用之藥劑外，不得存放使用。 

 

二、結果 

  1.項次 2：檢查作業場所之環境，會提醒作業人員戴好口罩及環境整理，

同時檢查用餐環境，避免積水或濕滑，檢查結果都有確實做好。 

 

  2.項次 12：掃具有專用放置區，已提醒店家需擺放整齊，出入較為方便。 

 

三、B1八家餐廳食材登錄情形 
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四、查視記錄 

  

  

  

 

 

 

餐飲督導人員：林廣易             衛保組組長:謝美珍 


