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萬能科技大學餐飲衛生督導結果-第八週 

日期：112 年 10 月 30 日至 112 年 11 月 03 日 

 

一、抽查項次 

  1.項次 9：食品從業人員應穿戴整齊清潔的工作衣帽(鞋)、頭髮需有效覆

蓋或戴網帽，必要時應戴口罩，且不得蓄留指甲、塗抹指甲油及佩戴飾物

等。 

 

  2.項次 11：應於適當地點設置洗手設備，並於明顯處張貼食品從業人員

洗手步驟掛圖。洗手設備應有洗手乳、指甲刷、乾手器或擦手紙巾(垃圾桶)

等，必要時備有消毒設施。相關設計應能於使用時防止已清洗之手部再度遭

受污染。 

 

二、結果(圖一) 

  1.項次 9：隨機到店家巡視，從業人員都有帶上口罩，已確保防疫安全。 

 

  2.項次 11：店家持續保持防疫，都配有設置酒精給用餐之師生使用。 

   

 

三、B1八家餐廳食材登錄情形 
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四、查視記錄 

(圖一) 

 

 

  

 

餐飲督導人員：傅國田    衛保組長：謝美珍 

 

 

 

 

 

 

 


