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萬能科技大學餐飲衛生督導結果-第十八週 

日期：113 年 01 月 08 日至 113 年 01 月 12 日 

 

一、抽查項次 

  1.項次 2： 作業場所之地面、牆壁、天花板、支柱、屋頂、紗門等設施應

保持潔，避免積水、破損或孔洞。 

 

  2.項次 23： 販售含豬、牛肉及其可食部位食品，不論包裝、散裝食品或直

接供應飲食之場所，應依規定標示原料原產地(國)。 

 

二、結果（圖一） 

  1.項次 2：訪視抽查各店家，餐廳作業場所之牆面、窗網、天花板具保持

潔淨，地面亦隨時清潔並無積水、孔洞等情形。 

 

  2.項次 23：訪視抽查有販售豬肉、牛肉相關食品之店家，其已依規定標示

並張貼原料原產地(國)於餐廳明顯處。 

   

 

三、九家餐廳食材登錄情形 
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四、查視記錄 

(圖一) 

  

 

 

 

餐飲督導人員：張愛蘭        衛保組長：謝美珍 

 

 

 

 

 

 

 


