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萬能科技大學餐飲衛生督導結果-第二週 

日期：111年 3月 1日至 111年 3月 4日 

 

一、抽查項次 

1. 項次 1：作業場所之清潔度有效要求，應加以有效區隔（時間及場

所）及管理，並有足夠空間環境，以避免非必要之交叉污染。 

2. 項次 21：烹調器具及餐具之食品接觸面應保持平滑、無凹陷或裂

縫，並保持清潔，不得有變色異味，發霉及異物剝落等情形。 

 

二、結果 

  1.項次 1：已告知業者作業場所清潔度之重要性，並敬請遵守。 

 

  2. 項次 21：大部份業者已遵守此項規範，如有尚未遵守之業者，限期做 

       改善。 

 

三、B1八家餐廳食材登錄情形 
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四、查視記錄 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

餐飲督導人員：林廣易             衛保組組長:謝美珍 


