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萬能科技大學餐飲衛生督導結果-第十二週 

日期：112 年 05 月 08 日至 112 年 05 月 12 日 

 

一、抽查項次 

  1.項次 22：餐具之清洗應以洗滌、沖洗、消毒三步驟進行，洗滌殺菌後

不得再以抹布擦拭餐具；若餐具洗滌外包，則應確認清潔度且有完整覆蓋。 

 

  2.項次 24：販售含豬、牛肉及其可食部位食品，不論包裝、散裝食品或

直接供應飲食之場所，應依規定標示原產地(國)。 

 

二、結果(圖一) 

  1.項次 22：餐具清洗完，擺放整齊。 

 

  2.項次 24：有換廠商，宣導並體醒販售含豬、牛肉及其可食部位食品，

不論包裝、散裝食品或直接供應飲食之場所，應依規定標示原產地。 

   

 

 

三、B1 八家餐廳食材登錄情形 
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四、查視記錄 

(圖一) 

  

 

 

 

餐飲督導人員：張嘉惠    衛保組長：謝美珍 

 

 

 

 

 

 

 


